
W o r l d  T a s t e  B u f f é  
INFORMATION 

Kära Gäst,  

Tanken med World Taste Buffé är att ni ska 

kunna välja fritt bland världens alla smaker. 

Se till att ni får en lagom balans av kött, fisk, 

ost och dessert. Glöm inte de matigare 

tillbehören. Smör, bröd & blandad sallad 

ingår i priset. Dryck tillkommer. 

 

Känner ni att ni behöver hjälp med att sätta 

samman en buffé till just er tillställning, 

tveka inte att kontakta vår personal.  

 

Dear guest,  

the thought of World Taste Buffet is for you to mix a 

buffet of your own choice with flavors from corners 

of the entire world. Make sure that you get a 

balance between meat, fish, cheese and dessert. 

Bread, butter and mixed green salad are included 

in the rate. Beverages are not included. 

 

If you need some help to pick a buffet for your 

party don´t hesitate to contact our colleagues. 

 

 

 

 

KYCKLING & KÖTT  

 

 

Serrano med tapenade & fetaostkräm 

Serrano ham with tapenade and feta cheese cream  

 

Citrusmarinerat kycklingbröst med  

harissadressing 

Citrus marinated chicken breast with harissa 

dressing 

 

Pepparstekt rostbiff med fransk 

potatissallad, haricot vertes & örter 

Pepper roast beef with French potato salad, haricot 

vertes & herbs 

VEGETARISK 
 
 

Rostade betor med chèvre & fänkålskräm (V) 

Roasted beets with chevre & fennel cream 

 

Spenat- & fetaostpaj (V) 

Spinach and feta cheese quiche  

 

Soltorkad tomathummus samt marinerade oliver 

(Vegan) 

Sundried tomato hummus & marinated olives 

 

Quinoasallad med örter & pestokräm (V) 

Quinoa salad with herbs & pesto cream  

 

Svampomelett med spenat (V) 

Omelet with mushrooms & spinach    

 

Små vårrullar med sweetchilisås (V) 

Spring rolls with sweet chili sauce 

 

Sesamrostad broccoli & blomkål (Vegan) 

Sesame roasted broccoli & cauliflower 

 

 

 

 

FISK & SKALDJUR  

 

 

Varmrökt lax med saffransmajonnäs  

Hot smoked salmon with saffron mayonnaise   

 

Räksallad med ingefära, sojabönor, limedressing  

& sjögräs 

Shrimp salad with ginger, soya beans, lime dressing and 

seaweed 

 



 W o r l d  T a s t e  B u f f é  
EFTERRÄTTER 

2 olika ostar 

2 types of cheese 

 

Tiramisu med kaffe och kakao 

Tiramisu with coffee & cacao  

 

Vallmokaka med citrusfrosting  

Poopy seed cake with citrus frosting  

 

Brownie med salt kolasås  

Brownie with salted caramel sauce 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRISER EX MOMS  

 

 

8 val/smaker per person  495:- 

8 items/tastes per person  

 

11 val/smaker per person  550:- 

11 items/tastes per person  

 

15 val/smaker per person  595:- 

15 items/tastes per person 

BÄSTSÄLJANDE 11 VAL 
 
 

Varmrökt lax med saffransmajonnäs  

Hot smoked salmon with saffron mayonnaise    

 

Räksallad med ingefära, sojabönor,  

limedressing & sjögräs 

Shrimp salad with ginger, soya beans,  

lime dressing & seaweed  

 

Pepparstekt rostbiff med fransk potatissallad, 

haricot vertes & örter 

Pepper roast beef with French potato salad,  

haricot vertes & herbs 

 

Citrusmarinerat kycklingbröst med  

harissadressing 

Citrus marinated chicken breast with harissa dressing 

 

Quinoasallad med, örter & pestokräm (V) 

Quinoa salad with herbs & pesto cream  

 

Små vårrullar med sweetchilisås (V) 

Spring rolls with sweet chili sauce 

 

Svampomelett med spenat (V) 

Omelet with mushrooms & spinach    

 

Soltorkad tomathummus samt marinerade oliver 

(Vegan) 

Sundried tomato hummus & marinated olives 

 

Rostade betor med chèvre & fänkålskräm (V) 

Roasted beets with chèvre & fennel cream 

 

2 olika ostar 

2 types of cheese 

 

Tiramisu med kaffe & kakao 

Tiramisu with coffee & cacao 

 

 

            

 

 

 


